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Nos Produits



Boulangerie 100% 
biologique

& Levain naturel

Pour leurs pains, les artisans de Gaspard est 
dans le Pétrin élèvent eux-mêmes leurs levains. 
De seigle, de riz ou encore de petit épeautre, ses 
différents levains offriront de multiples arômes.

La panification au levain naturel donne au 
produit une qualité supérieure à hautes valeurs 

nutritionnelles. La fermentation au levain 
confère une longue conservation, une meilleure 

digestibilité et assimilation des minéraux, un 
abaissement de l’indice glycémique et elle 

permet de baisser la teneur en sel.
L’intégralité des ingrédients utilisés pour les 
recettes est issue de l’agriculture biologique.

Les contrôles réguliers du fournil 
vous le certifient.

Gaspard est dans le Pétrin connaît 
personnellement ses fournisseurs et œuvre pour 

des relations fidèles et pérennes, 
vous assurant qualité, sécurité et traçabilité 

de tous les ingrédients.
Toutes ses farines proviennent du moulin 

Pichard situé dans les Alpes-de-Haute-Provence.



Nos
Pains



Le Campagne
- 100% Levain de seigle -
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Le Campagne graines
- 100% Levain de seigle -
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Le Petit Moulé 
Graines
- 100% Levain de seigle -
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L’Intégral
- 100% Levain de seigle -
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Le Campagne Noix
- 100% Levain de seigle -
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Le Campagne 
Raisins-Noisettes
- 100% Levain de seigle -

Fa
rin

e 
de

 B
lé

 T
80

, s
el

 d
e 

m
er

,
ea

u 
fil

tr
ée

, n
oi

se
tt

es
 e

nt
iè

re
s,

 
ra

is
in

s 
su

lt
an

es
.

Po
id

s 
: 0

,5
 k

g.

In
gr

éd
ie

nt
s



Le Figues-Amandes
- 100% Levain de seigle -
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La Baguette Magique
- 100% Levain de seigle -
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Les
Spéciaux



Baguette «Ma femme 
est épicée»
- 100% Levain de seigle -

Farine de Blé T65, sel de mer, eau filtrée, 
graines de courge torréfiées, herbes de 
provence, poivre, huile d’olive, olives de 
Kalamata.
Poids approximatif : 0,150 kg.

Ingrédients



Le Sechskornbröt
- 100% Levain de seigle -
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Le Petit Épeautre
- 100% Levain de petit épeautre -

Farine de petit épeautre demi-complet, 
sel de mer, eau filtrée.
Poids : 0,475 kg, 2,2 kg.

Ingrédients



Le Riz Sarrasin
- Levain de riz et levure fraîche -
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Le Riz Graines
- Levain de riz et levure fraîche -
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Le Mystic Riz
- Levain de riz & levure fraîche -
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Ingrédients

Le Chamois d’or
- Levain de riz & levure fraîche -

Farine de riz demi-complet, sel de mer, eau 
filtrée, huile d’olive, psyllium, rapadura, 
graines de courge, tournesol, figues, 
raisins de corinthes, noisettes, amandes.
Poids : 2,2 kg, servi à la tranche et à la coupe.



La Foccacia
- Levure fraîche -
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Pain de mie
- Levure fraîche -
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Les
Brioches



Ingrédients

La Brioche «Lulu»
- Levure fraîche -

Farine de Blé T65, Oeufs frais de Marin (74), 
lait régional, beurre de baratte breton, sucre 
blond «commerce équitable», sel de mer.
Poids : 1,2 kg.



La Brioche «Alix»
- Levure fraîche -
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Les
Douceurs



Le Roulé à la 
cannelle
- Levure fraîche -
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Le «Pitch»
- Levure fraîche -
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Les cookies
Cookies de Jolhan (chocolat et noisettes 
torréfiées)
Cookies de Claire (avoine, raisins, cannelle)
- Levure fraîche & poudre à lever -
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Le Coco Miam
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Cakes de Saison
- Poudre à lever -
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Le Piaf
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Buns
- 100% Levain de blé -
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Les
Prix



PRIX PAINS ET BRIOCHES 1ER JANVIER 2025 GASPARD EST DANS LE PÉTRIN

PRODUITS
PAINS (Tous nos pains sont disponibles en pré-cuisson)

Prix TTC 
au fournil Prix HT

Prix HT
 10% de 

réduction

Prix HT 
15% de 

réduction

Prix HT 
20% de 

réduction

PAINS ( BASE CAMPAGNE )

Campagne 6,20 € 5,87 € 4,69 €

Campagne Graines 7,40 € 7,01 € 5,60 €

Petit Moulé Graines 9,30 € 8,81 € 7,04 €

Intégral 7,10 € 6,73 € 5,38 €

Figues Amandes 14,70 € 13,93 € 11,14 €

Campagne Noix 12,60 € 11,94 € 9,55 €

Campagne raisins 
noisettes

14,90 € 14,12 € 11,29 €

PAINS SPÉCIAUX

Sechskornbröt 12,80 € 12,13 € 10,31 €

Petit Épeautre 13,50 € 12,79 € 10,87 €

Pain de Riz - Sarrasin 13,95 € 13,22 € 11,23 €

Pain de Riz- Graines 14,50 € 13,74 € 11,67 €

Mystic Riz 16,00 € 15,16 € 12,88 €

BAGUETTES

Baguette Magique 6,75 € 6,40 € 5,44 €

VIENNOISERIES
Brioche Lulu 22,50 € 21,32 € 19,18 €

Brioche chocolat 
(prix unité)

7,40 € 7,01 € 6,03 €

Cake de saison 8,60 € 8,15 € 7,33 €

Pain de mie 18,90 € 17,91 € 16,11 €

BUNS 100% Levain de Blé (prix pièce)

Buns de 135g 1,15 € 1,09 €

Buns de 110g 0,90 € 0,85 €



Pour venir nous voir, ou nous 
contacter:

Ou nous suivre sur les réseaux :

Gaspard est dans le Pétrin
337 route des granges

74130 Contamine sur arve
04 50 14 11 67
06 78 42 38 50

gaspardestdanslepetrin@gmail.com

Nos horaires :
Du lundi au vendredi : 15H-19H

Gaspard est dans le Pétrin

@gaspardestdanslepetrin




